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1972 – 1988: Kertészeti Egyetem, Fizika Tanszék
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1995: Hűtő- és Állatitermék Technológiai Tanszéken

• alkalmazások: gabona, kakaó, bor, tejpor, vér, mikrobi, ….   76 ...
• MetriNIR 10-17 piackész NIR spektrométer család 86 …
• Polar Qualification System (PQS) adatredukciós módszer    91 …

1. Pályázatok témavezetése
2. Doktori-, diploma munkák vezetése

2009, Sáray Tamás nyugdíj



Témavezetés egyedül, társvezetőként, konzorciumban:
• Új adatredukciós módszer és ennek alapján gyors termékminősítő eljárás 

kidolgozása (OTKA, 1994-96)

• Penészbiomassza kémiai, mikrobiológiai és fizikai jellemzői közötti 
összefüggések vizsgálata Hungarikum típusú termékeknél (OTKA, 1997-2000)

• Gyors minősítő módszer kifejlesztése fűszerek mikológiai minőségének
megállapításra NIR spektroszkópia segítéségével (Farkas Józseffel, 1997-2000)

• Developing a rapid screening method for the assessment of the quality of
dry food ingredients using NIR spectroscopy (1998-2000)

• Élelmiszerek minőségjellemzői és a „Kemoszenzor-sor” (az elektronikus orr) jelvektora közötti 
összefüggések feltárása (OTKA, 2000-2003)

• A szegedi fűszerpaprika versenyképességének növelése az élelmiszerbiztonsági színvonal és a szín 
egyenletességének javításával (konzorciumi tagként, 2006-2008)
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Képek a 2010-es búcsúztatóról



Diploma-, PhD témavezetés, bírálat:



Nyilvános védésen Farkas proffal, 2009
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NIR Klub
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Nemzetközi kapcsolatok: 
ICNIRS, USDA

• 2000 Dave (USDA)

• 2007 Karl Norris Award

• 2009 Bangkok

2005, Díszdoktori



2007
• ICNIRS Sweden, Umea
• Japan: Karl Norris Award



2009: ICNIRS, Bangkok
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Tanszéki karácsonyok
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KÉKI – BCE ÉTK – MTA ÉTB

„Egyes dolgozatokon a rengeteg munka érződik, másikon 
pedig a sasként való szárnyalás, a gondolat, az eredmény.” Köszönöm a figyelmet!


